
MONTESPADA  SARDINIAN - GALLURA                       VECCHIA COSTA DOC

    Vermentino of Sardegna D.O.C.

NET CONTENTS = 750 ml

ALCOHOL = 12,0 % Vol. 
ACIDITY = 6.30 g/l 
R SUGAR = 3.80 g/l

GRAPES = 
100% Chardonnay 

NET CONTENTS = 750 ml

ALCOHOL = 13,5 % Vol. 
ACIDITY = 6.10 g/l 
R SUGAR = 4.80 g/l

GRAPES = 
100% Vermentino of Sardegna

Punteggio 86

Vini da non perdere 2016

NET CONTENTS = 750 ml

ALCOHOL = 12,0 % Vol. 
ACIDITY = 6.30 g/l 
R SUGAR = 3.80 g/l

GRAPES = 
100% Chardonnay 

NET CONTENTS = 750 ml

ALCOHOL = 13,5 % Vol. 
ACIDITY = 6.10 g/l 
R SUGAR = 4.80 g/l

GRAPES = 
100% Vermentino of Sardegna

Punteggio 86

In guida  2018 ✶✶✶

ALCOOL                 12,5% vol.             CONTENUTO NETTO            750ml
ACIDITA'                   6 g/l                  CONTENUTO NETTO           375ml
ZUCCHERO              2,2 g/l	            RESA  	                    150 q.li Ha
TEMP. Servizio	    7/9 C.°                         ALTITUDINE        100 mt. s.l.m
UVE                      100% Vermentino di Sardegna DOC

Terreno

*Le caratteristiche tecniche possono cambiare senza preavviso e sono puramente indicative

Classificazione: 
Vecchia costa  - Vermentino di Sardegna 
D.O.C.

Descrizione:
Vecchia Costa un Vermentino con un buon equilibrio 
ed una intensa espressione varietale, caratterizzato 
da buona acidità e freschezza con una intensa nota 
marina che lo caratterizza per la piu favorevole posi-
zione ad Ovest in direzione del mare.

Caratteristiche: 
Colore giallo paglierino chiaro con riflessi del mare 
di sardegna, sentori marini e tenui note floreali di 
eucalipto.

Vigneti di provenienza: 
Dai vigneti piu giovani della Gallura esposti in direzio-
ne sud

Vendemmia: 
Tradizionale, manuale in cassetta prontamente am-
mostata in 
cantina dopo il riposo di una notte in campo.


